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Het ontstaan

Hoe het verleden de toekomst vormt

IDEAL AKE is een onderneming met een grote traditie.
Sinds meer dan 70 jaar staan wij al voor klantgericht
denken, frisse ideeén en toekomstgerichte technologie.
Onze producten en innovaties zijn wereldwijd succesvol en

hebben onze branche op beslissende wijze mede gevormd.

De motor achter ons succes is ons enthousiasme. Het
enthousiasme voor techniek en materialen. Het spoort ons
aan om vandaag al intelligente oplossingen voor morgen
te ontwerpen. En altijd met de grootste aandacht voor
kwaliteit, een lange levensduur en duurzaamheid.
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Ter wille van
ons milieu

Energie-efficiéntie, ecologisch ontwerp &
F - gasverordening

Natuurlijke koudemiddelen, energie-efficiéntie en een duurzame
constructie zijn bij ons vanzelfsprekend. Zodoende zijn alle
stekkerklare apparaten verkrijgbaar met het milieuvriendelijke
koudemiddel propaan R290 en voldoen zij zo aan de wettelijke
eisen van de F - gasverordening en de richtlijn betreffende
ecologisch ontwerp.

Onderdelen zijn op basis van de omvangrijke verticale productie
ook jaren na de aankoop van een meubel nog verkrijgbaar.
Meubels kunnen zo in orde gemaakt, in plaats van compleet
vervangen worden — duurzaamheid verder vooruit gedacht.



MADE IN

Y OOSTENRIJK

Kwaliteitsaanspraak

Uit het Salzkammergut de wereld in

IDEAL AKE staat voor hoogkwalitatieve koel- en
warmhoudapparatuur. Onvermijdelijk daarbij is
de productie in de beide productievestigingen
in Bad Mitterndorf en Gmunden. De combinatie
van de kennis van onze medewerkers en de
modernste productietechnologieén zijn de basis
voor topkwaliteit.

Klantgerichtheid

Wij luisteren aandachtig naar onze klanten,
begrijpen hun wensen en eisen en ontwikkelen
individuele en innovatieve oplossingen.



Voor alles is er
een oplossing

Moderne koel- en warmhoudapparatuur verwezenlijken veel meer dan
alleen hun puur functionele taken. Ze overtuigen als decoratieve inventaris,
kunnen gemakkelijk gevuld en efficiént bediend worden, beschikken over
een fail-safe techniek voor een storingsvrij bedrijf en bieden veelzijdige
mogelijkheden voor de vorming, tot en met heel individuele concepten.

Klassiek of nieuw. In de online productcatalogus zijn alle standaard meubels
met de bijbehorende detailinformatie te vinden.

Liever individueel op maat gemaakt? Geen probleem!
Naar de online

productcatalogus Het verkoopteam informeert u graag!

™M office@ideal-ake.at

Product portfolio
overzicht

Drankenkoelingen Koel- en vrieswerkbanken
Isolatieglas vitrines Verkoopvitrines
Wijnkasten en wandkoelingen Vlees- en kaasvitrines
Vitrines met warmteklimaat Combinatievitrines

Koelbakken

Zelfbedieningsvitrines

Vitrines met droge warmte

Omschakelbare vitrines



MEER
INFORMATIE

Drankenkoelingen

Individuele oplossing in een perfect design

Van ons standaard programma tot en met op maat
gemaakte speciale ontwerpen overtuigen onze
drankenkoelingen met veelvuldige features. Doordachte
en ergonomische oplossingen ondersteunen uw
personeel, het design en de perfect getemperde
dranken maken uw gast enthousiast.

Onderbouw Inbouw drankenkoeling Drankenkoeling
drankenkoeling (corpushoogte: 815 mm) (corpushoogte: 865 mm)
(corpushoogte: 480 mm)

Ongekoelde kasten Alcoholdiepvriezer,
flessenvriesbakken
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Koel- en
vrieswerkbanken

Efficient koelsysteem voor maximale versheid
en hygiéne

De trend voor het vers bereiden van gerechten

voor de ogen van de klanten bieden onze koel- en
vrieswerkbanken een ergonomisch gebruik en een hoog
opslagpotentieel met een energiesparende koeling.
Perfect gestructureerde en individueel aanpasbare
systemen voor efficiént en veilig werken.

Koelwerkbank GN/EN Vrieswerkbanken Saladette koelwerkbanken

Belegstations Make Art Cool Ongekoelde kasten
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Koelbakken

Presenteren om te verleiden

Voor zelfbediening of de verse bereiding — met

onze koelbakken met circulatiekoeling is een frisse,
hygiénische en fraaie presentatie van de producten
mogelijk. [deaal voor het restaurant- en barbedrijf, in
de delicatessenzaak en in de patisserie en bakkerij.

Circulatiekoelbak Koeleiland Bakery

Bakery H / Praline H Inbouw koelbak EBS Koelplaat
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Isolatieglas vitrines

De beste temperaturen voor versproducten

Onze klanten zien zich vaak geconfronteerd met
speciale omgevingsspecifieke eisen, zoals
schommelende kamertemperaturen. Juist voor
dergelijke situaties hebben wij met onze vitrine
van isolerend glas een oplossing ontworpen.
Dankzij glasopbouwelementen met isolerend glas
blijven uw gerechten, taarten, enz. ook in extreme
situaties optimaal gekoeld.

Inbouw koelvitrine Green Opzet koelvitrine Green Gebakkoelvitrine

Koeltoren Green Koelvitrines met uittrekbaar Sushi Tower
taartenplateau Green



Verkoopvitrines

Gerechten vers en smakelijk gepresenteerd

Onze verkoopvitrines zijn uitgerust met de modernste
koeltechniek en bieden een optimale koeling en perfecte
presentatie voor verse gerechten, snacks, gebak en

MEER
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dranken.
Inbouw koelvitrine Gastro EC Inbouw koelvitrine Gastro/ BAK Koelvitrines met uittrekbaar
(Naar keuze gesloten / open uitvoering) taartenplateau

Inbouw koelvitrine Opzet koelvitrine Gastro
Snack Line
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Zelfbedienings-
vitrines

Elegante presentatie voor Grab & Go

Grab & Go is helemaal in trend. Met onze zelfbedienings-
vitrines rust u uw zelfbedienings omgeving uit. Of het
nou een restaurant, kantine of gemakswinkel is, wij
hebben altijd een oplossing paraat. Verschillende
highlights wat betreft de uitvoering, zoals uithaalkleppen,
flessenglijbaan, enz. zullen u enthousiast maken.

Delicious Sushi Cool Bottle Wandkoeling Brillant

Open Inbouw koelvitrine Inbouw koelvitrine
Green met kleppen
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Wijnkasten &
wandkoelingen

Wijnkasten & R

wandkoelingen

Blikvanger voor genieters

Productpresentatie op het hoogste niveau. De
oppervlakken van onze wandkoelingen en wijnkasten
kunnen willekeurig gevormd worden en passen zich
perfect in uw gastronomisch concept aan. Van de
selecte wijnklimaatkast tot en met de kaaskoelvitrine
is elke variant mogelijk. Bijzonder geraffineerd is

het omzetten van een vleespresentatievitrine naar
een koelruimteaanbouw of in combinatie met een
koelwerkbank voor de bevoorrading.

Wijnkast Vleesrijpingskast & Kaaskoelvitrine
-presentatievitrine



- - MEER
Vitrines met
Constant warme gerechten
Door een kwartsinfrarood warmtestraler per
uitstaloppervlak wordt een gelijkmatige temperatuur
in de vitrine gegarandeerd. Hetzij als Drop-in, Slide-in,
opzet, Stand-alone tot en met HOT Marie en Hot Vario,
waar u onze producten ook inzet, alle warme gerechten
vinden hun plek.

Inbouw warmhoudvitrine EC Hot Vario Opzet warmhoudvitrine
(Naar keuze gesloten / open uitvoering) (Naar keuze gesloten / open uitvoering)
Inbouw warmhoudvitrine EC Warmhoudtoren Hot Storage / Make Art Hot

Hot Marie
(Naar keuze gesloten / open uitvoering)




© Rene Marschall

Vitrines met
warmteklimaat

Het beste smaakklimaat inclusief

De hoogste kwaliteit van uw gerechten tot aan de
laatste gast - dat garanderen onze warmhoudvitrines
met verschillende soorten klimaat. Met een eenvoudige
pictogrambesturing bepaalt u het perfecte klimaat en
uw gerechten blijven optisch en qua smaak op het
hoogste niveau.

Basic Basic Plus

(Naar keuze gesloten / open uitvoering) (Naar keuze gesloten / open uitvoering)
Opzet warmhoudvitrine Basic Warmhoudtoren
(Naar keuze gesloten / open uitvoering) Basic Plus
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Comfort

(Naar keuze gesloten / open uitvoering)
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Combinatie-
vitrines

Omschakelbare &

Omschakelbare
vitrines

combinatievitrines

Perfecte alleskunners

Het presenteren van warme en gekoelde gerechten in een
combinatievitrine, is helemaal in trend. Veel individuele
designmogelijkheid, zoals een gecombineerde flessenkoeling in de
onderbouw voor de impulsaankoop, maken van onze combinatievitrines
een allrounder. Onze omschakelbare vitrines bieden een maximale
inzetvariabiliteit en een perfecte reactiemogelijkheid op de behoefte van
de tijd van de dag.

Take Away Foodstation Flaps Switch vitrine

(Naar keuze gesloten / open uitvoering) (Naar keuze gesloten / open uitvoering)

Caleo Vario Food Counter

(Naar keuze gesloten / open uitvoering)



Personaliseer
uw meubel

Flexibiliteit zonder grenzen

Uitvoeringsvarianten aan de bedieningszijde

Uitvoeringsvarianten aan de klantzijde

Gesloten

Open

Gesloten
Open
Schuifdeuren
Vleugeldeuren
Fasy Change System De glazen opzet bij klassieke vitrines is
verkrijgbaar in de uitvoering rond, recht of
Uithaalkleppen schuin. De modellen met Easy Change zijn

alleen verkrijgbaar in de rechte variant of schuin.

Glasopbouw Light

Dekglas kan voor Easy Change aan
reiniging verwijderd

bedieningszijde
worden voor beter uithalen

Easy Change klantzijde Vleugeldeuren
voor het wisselen van I - vanspionglas
verkoop naar zelfbediening uitneembaar

Koel- en vrieswerkbanken & drankenkoelingen

Afdekking in Poedercoating in alle

verschillende hoogten RALkleuren mogelijk
Machinevak /
Variatiecorpus: individuele installatieyak
combinatie van GN 1/1,GN 2/1, ————— rechts of links

EN of diepvrieskoeling

Overvol daluurladen in
verschillende nuttige hoogten

Verschillende corpushoogten

Sokkel (in willekeurige hoogte),
stelpoten of verplaatsbaar op wielen
Willekeurige montage van
deuren en laden mogelijk




Kennis doorgeven

Ruimte voor inspiratie en innovatie in de
IDEAL AKE Akademie

De IDEAL AKE Akademie is een plek om
creatieve inspiraties op te doen, innovatieve
ideeén uit te wisselen, nieuwe concepten uit

te werken en kennis door te geven. Uitgerust
met de modernste techniek en een groot aantal
IDEAL AKE meubels, biedt de Akademie de
perfecte plaats voor de meest verschillende
opleidingen, (online) seminars en evenementen.

Interesse gewekt? Neem dan contact met ons op:
™M akademie@ideal-ake.at



Interspar am Schottentor

Bij opening van het Interspar Flagship
filiaal am Schottentor wordt bij de perfecte
productpresentatie niets aan het toeval
overgelaten. Zo zijn er ook knap 30 nieuwe
koel- en warmhoudapparaten van IDEAL AKE in
gebruik, die allemaal voldoen aan de eisen aan
techniek, design en flexibiliteit — en elegantie
laten samensmelten met hightech.

@ Wenen, Oostenrijk

© David Johansson

Handl Gastro Genusswelt

© IDEAL AKE (Ch. Grill), Rene Marschall

Ook in de Handl Gastro Genusswelt hebben
diverse apparatuur van IDEAL AKE een
plek gevonden. Warmhoudvitrines, koel- en
vrieswerkbanken evenals een vleesrijpingskast
werden met een individuele RAL-poedercoating
stijlvol geintegreerd in de winkelinrichting en
zorgen nu voor een harmonisch totaalconcept.

© Pians, Oostenrijk



Brut 172

De inrichting van het restaurant vormt een brug
tussen traditie en vooruitgang. Rustieke houten
balken gecombineerd met een moderne RVS
techniek van IDEAL AKE. Dat betekent in dit
geval: korte wegen voor efficiént werken evenals
een koppeling uit verschillende laden- en
deurelementen voor een individueel gebruik.

© Reijmerstok, Nederland

Bakkerij Adams

Bakkerij Adams straalt een vriendelijke en
uitnodigende sfeer uit. Deze uitstraling vindt
men ook terug in de gebruikte IDEAL AKE
apparatuur. De verfijnde glasopbouw van de
vitrines biedt levensmiddelen het perfecte
toneel. Bovendien zorgt een instelbaar
luchtgordijn voor een behoedzame koeling.

© Baarle-Hertog, Belgié



IDEAL Kaltetechniek GmbH AKE Ausseer Kalte- en Edelstahltechniek GmbH
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